Curso Posgrados “Estrategias ambientales sostenibles para la gestion del viiiedo”
Resumen

El curso sobre Estrategias sostenibles para la gestion del vifiedo es una formacion de posgrados y
de actualizacion de profesionales para comprender los procesos endogenos y exodgenos asociados
a la produccién de uva en un cultivo perenne en el marco del Programa de Viticultura sostenible.
El curso pone especial énfasis en los aspectos de crecimiento y desarrollo de la vid y los
componentes del rendimiento, la fisiologia de la maduracién de la baya y las relaciones con el
ambiente (suelo y clima) en el sistema de produccion. Durante el mismo, se abarcaran nuevos
conceptos asociados a la vid como también presentacion de situaciones de produccién que
contribuyan a la resolucion de problemas especificos. Dos referentes internacionales participaran
del curso para profundizar en aspectos que hacen a la tematica del curso. La Prof. Dra. Anne
Pellegrino de la Universidad Supagro de Montpellier (Francia) es referente en estudios sobre
eco-fisiologia de la vid asociados a la asimilacion de carbono y flujo de agua. El Dr. Ing. Agr.
Enol. Gaston Gutierrez-Gamboa del INIA Carillanca (Chile) es referente en estudios sobre eco-
fisiologia y manejo de la vid. Ambos invitados aportaran su vision y conceptualizacion a la
complejidad del enfoque de sostenibilidad ambiental en sistemas viticolas. El equipo de
investigadores de la Facultad de Agronomia aportarda conocimientos hacia la gestion de la
sostenibilidad ecoldgica en sistemas viticolas a través resultados de investigacion nacionales
desarrollados en vifiedos comerciales. El principal producto que se espera con esta formacion es
lograr que estudiantes de posgrado y profesionales del sector desarrollen capacidad critica sobre
la sostenibilidad de los sistemas productivos. En definitiva, el curso propuesto sera una
experiencia integral que combina la experiencia internacional, la investigacion local y el enfoque
sostenible para brindar a los participantes una compresion profunda y actualizada de la gestion
de vinedos. Este curso ademads sera una referencia para el desarrollo de futuras cooperaciones de
investigacion y ensefianza entre instituciones.

Palabras clave: Sistemas de produccion viticolas, Vid, Sostenibilidad, Gestion del vifiedo,
Uruguay.

El objetivo principal es que los estudiantes profundicen en el conocimiento del establecimiento
de los componentes de rendimiento y desarrollo la vid, la uva y el vino en relacion a su ambiente
y las principales implicaciones en la gestion de un vifiedo con un enfoque sostenible.

Objetivos especificos

- Que el estudiante conozca los procesos endogenos y exdgenos asociados a la
formacion de los componentes del rendimiento de la vid y su andlisis a diferentes
escalas (baya, racimo, planta y viiiedo)

- Abordar el andlisis de la fisiologia de la maduracion de la baya y su gestion

- Profundizar en los nuevos conceptos asociados a la gestion de los recursos
ambientales de los vifiedos en el marco del Programa de Viticultura sostenible

- Desarrollar capacidad critica sobre manejo del vifiedo en base a evidencia cientifica

- Actualizar el conocimiento sobre procesos eco-fisioldégicos que impactan en los
resultados productivos y econdmicos de los sistemas de produccion viticolas



- Fomentar la comunicacion cientifica entre pares a través de la discusion de problemas
reales

Duracion 6 dias: Lu, Ma y Mie, Lu, Ma y Mie.

Moédulo 1: Formacion de los componentes de rendimiento / 9 horas en 3 clases (T)
(Anne Pellegrino)

Clase 1:
Dormicion y poda.
Fertilidad de yemas: induccion y diferenciacion de la inflorescencia y flores en las yemas.

Clase 2:

Fertilidad de yemas (cont.).: desarrollo de flores y uvas en el brote.
Desarrollo de la baya: carga de agua y azlcares.

Heterogeneidad en el desarrollo de las uvas.

Clase 3:

Relaciones agua-vid.

Flujo del agua en las relaciones suelo-planta-atmosfera

Control del flujo del agua en la planta durante el ciclo vegetativo
Gestion del manejo de agua

Moédulo 2: Procesos de desarrollo y crecimiento de la uva / 6 horas en 2 clases (T)
(Gaston Gutiérrez-Gamboa)

Clase 4:

Fenomenos fisiologicos que dan origen a la maduracion asincrdonica de las bayas.
Consecuencias de la variabilidad de la maduracion en la calidad de la uva a vinificar.

Clase 5
Variabilidad de la maduracién de la uva como un potencial indicador cualitativo del vifiedo.
Estrategias para mitigar la maduracion asincronica de las bayas.

Moédulo 3: Enfoque de sostenibilidad y su gestion / 6 horas en 2 clases (T y T/P)
(Mercedes Fourment, Ramiro Tachini, Julia Salvarrey, Eduardo Félix y Gustavo Pereyra)

Clase 6

La sostenibilidad ecologica de los sistemas de produccion. El enfoque de estudios de
sostenibilidad. Presentacion del Programa de viticultura sostenible. Manejo sitio-especifico.
Estudios del clima como instrumento de gestion ambiental en vifiedos de Uruguay.

Clase 7
Evaluacion final de andlisis y discusion grupal de articulos cientificos.



Analisis sensorial de vinos bajo diferentes sistemas de produccion sostenibles de Uruguay y
Chile.

Participantes:

Mercedes Fourment (Responsable, docente PEDECIBA Grado 3)
Anne Pellegrino (invitada Institut Agro, Montpellier, Francia)
Gaston Gutierrez-Gamboa (Invitado, INIA Callarinca, Chile)
Ramiro Tachini (Fac. Agronomia)

Julia Salvarrey (Fac. Agronomia)

Diego Piccardo (Fac. Agronomia)

Milka Ferrer (Fac. Agronomia)

Eduardo Félix (INAVI)

Gustavo Pereyra (Fac. Agronomia)

Evaluacion del curso:
Se aprueba con el 65%.
Sera una Prueba escrita individual
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ESPECIFICACION DE LA ACTIVIDAD |

Objetivos *
Definir los objetivos que se esperan alcanzar a través de la actividad.

(Maximo de 500 palabras)
103 palabras

(Maximo de 300 palabras)

El objetivo principal de la propuesta es generar un curso de posgrado para estudiantes de la
Maestria en Ciencias Agrarias y Pedeciba Biologia para fortalecer la formacion académica en temas
relativos a la fisiologia de la maduracion de la uva.

El objetivo de la visita del Dr. Gaston Gutierrez-Gamboa es la de consolidar el intercambio
académico que desarrollan nuestros equipos de investigacion a través de la concrecion de un curso
de posgrado, el comienzo de la discusion para la elaboracion de una Diplomatura de Viticultura y
Enologia en Sudamérica y también analizar lineas de trabajo en conjunto que permitan continuar
con las publicaciones cientificas.

Explique por qué el/los perfil/es del/de los cientifico/s visitante/s no estan disponibles en
el pais o son referentes en la tematica para fortalecer las capacidades nacionales en el
area *

El Dr. Guitérrez-Gamboa es referente en temas vinculados a la vitivinicultura. Ha desarrollado una
vasta trayectoria sobre estudios vinculados al impacto del cambio climatico en la viticultura chilena,
a la valorazacion de vifiedos patrimoniales y es ampliamente conocido por su efervescencia para
publicar trabajos cientificos en colaboracién con instituciones chilenas como también extranjeras
(Espana, Turquia, China, entre otras).

Su visita servira para fortalecer las capacidades nacionales para la formacion de estudiantes a nivel
de posgrado como también las publicaciones en conjunto serviran para incrementar los empefios
académicos de ambos grupos de trabajo.

91 palabras
Recursos *

Describir, la contribucion que realizara cada una de las instituciones propuestas a la actividad
(instalaciones, recursos humanos, equipos, materiales disponibles, etc.).

El investigador sera recibido en la Facultad de Agronomia de la Universidad de la Republica. Las
clases seran realizadas en las instalaciones de la Facultad, como también los equipos informaticos
para su correcto desarrollo. Durante la estadia del Dr. Guitierrez-Gamboa, estaran participando



otros docentes que forman parte del equipo de trabajo en Uruguay, como la Ing. Agr. MSc. Julia
Salvarrey, el Ing. Agr. MSc. Ramiro Tachini y la Ing. Agr. Lucila Bentancor.

(Maximo de 500 palabras)
72 palabras

Antecedentes institucionales *

Indique si se han realizado actividades de vinculacion similares a la de la presente actividad
indicando las actividades realizadas y resultados alcanzados.

No hemos realizado actividades presenciales de vinculacion para fortalecer la ensefianza de
posgrado. Virtualmente hemos colaborado académicamente, en tanto fuimos ambos editores del
libro "Latin American Viticulture Adaptation to Climate Change” (Springer Nature) que se espera sea
en breve publicado. En esto ultimo, hemos trabajado en conjunto para desarrollar los capitulos de
los libros, generando una red de investigadores latioamericanos que trabajan sobre cambio
climatico en viticultura, sobre aspectos que abarcan la fisiologia vegetal, manejo del cultivo,
valorizacion de regiones y terroir, como también sobre aspectos sociales vinculados a regiones o
plantas de vides ancestrales. La edicion del libro fue el incio de un trabajo en conjunto que ha
permitido crecer el entramado académico existente en la region.

(Maximo de 500 palabras)
118 palabras



